
 
 

Empfehlungskarte 

 
08.06. – 14.06.2010 

 

 

 

 Kräftige Rinderbouillon mit Wurzelgemüse  
und Pfannkuchenstreifen 

4,30 
 

Sommerlicher Salatteller in French Dressing mit frischer Papaya, Mango und gebratenen 
Hähnchenbruststreifen   

9,80 
 

Saftiges Risotto mit unseren frischen Kräutern, Eismeergarnelen und mildem Parmesan 
9,20 

  
Rinderlendensteak vom Grill auf gebratenen Edelpilzen, mit buntem Salatbouquet und 

Ofenkartoffel 
13,50 

 
 Zarte Hähnchenbrust mit Zupfkräutern und Käse gefüllt, Tomatencouli und Tagliatelle 

11,90 
 

Peruanische Zitronenkaltschale mit Scampi und  frischem Koriander, serviert mit 
Bananenchips und Popcorn, als kalter Snack ein Genuss  

8,80 
 

Frische Erdbeeren in Balsamico gebraten, mit Marokkanischer Minze und 
 Prosecco-Sabayon 

4,90 
 
 
 

Wein der Woche 

2009 Wachtenburg  Grauburgunder QbA trocken, Pfalz. Bereits die funkelnd goldgelbe Farbe lässt 
das Geschmackserlebnis erahnen. Sehr fruchtig, harmonisch, optimal in Süße und Säure abgestimmt, entwickelt 

dieser Wein Aromen wie eine bunte Frühlingswiese. Ein gehaltvoller Wein, ideal  zu allen Spargelgerichten. 
0,2 l               4,50 


